
MÁTYÁS ÉTTEREM ÉTLAP

Mátyás álruhában
Vajon mit választana Mátyás  
és Beatrix, ha ma betérnének  
a Palotába?

Bár az elmúlt ötszáz év alatt sokat 
változtak az asztalra kerülő fogások,  
az izgalmas ízek ígérete és a jó 
társaság öröme ma is vendégeket ültet 
az asztal köré.

Étlapunkon az ismerős kedvencek  
és a Bükk ízei mellett néhány 
meglepetést is kínálunk. Egy-egy 
klasszikust álruhába bújtattunk:  
a vidék kedvelt, húsos fogásai mellett 
növényi párjaik is megjelennek. 
Nem egyszerű helyettesítőként, 
hanem önállóan megalkotott, 
egyenrangú fogásként, amelyek más 
alapanyagokkal idéznek fel ismerős 
ízeket és hangulatokat.

Két séfünk ízlése találkozik  
a fogásokban. Van köztük régi  
kedvenc és új felfedezés.  
Érdemes bátornak lenni, mert  
az új kedvenc néha álruhában érkezik.

Mátyás in Disguise
What would King Matthias  
and Queen Beatrice choose if they 
visited the Palota today?

Much has changed on our plates  
over the past five centuries,  
yet the promise of exciting flavours  
and the pleasure of good company still 
bring guests together around the table.

Our menu brings together familiar 
favourites, the flavours of  
the Bükk and a few surprises. We have 
given some classics a new disguise: 
alongside the region’s much-loved meat 
dishes, you will find their plant-based 
counterparts. These are carefully crafted 
dishes in their own right, standing as 
equals alongside the originals and using 
different ingredients to evoke familiar 
flavours and memories.

Our dishes bring together the culinary 
styles of our two chefs. There are old 
favourites and new discoveries.  
Be a little adventurous — your next 
favourite may be in disguise. 

Vendéglátó egységünkben 13% szervízdíjat számítunk fel,amelyet áraink már tartalmaznak. 
We charge an 13% service charge in our restaurant,which is already included in our prices.
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Kis adag ételek – előételek
Small Plates & Starters 

Tonkababos kacsa brûlée 
füge, házi párduc kalács
Duck brûlée with tonka bean,  
figs and homemade leopard-patterned  
sweet bread
Allergén/allergens: glutén, tojás, tej / gluten, eggs, milk

2990,- Ft

Beluga lencse-gomba brûlée
birsalma, házi párduc kalács
Beluga lentil and mushroom brûlée,  
quince and homemade leopard-patterned  
sweet bread
Allergén/allergens: glutén, diófélék / gluten, tree nuts 

2890,- Ft

Zöldfűszeres, füstölt 
pisztrángpástétom
Smoked trout pâté with herbs
Allergén/allergens: halak, tej / fish, milk

3190,- Ft

Citrusos, zöldfűszeres 
padlizsánpástétom
Aubergine pâté with citrus and herbs
Allergén/allergens:  mustár, diófélék / mustard, tree nuts

2890,- Ft

Vendéglátó egységünkben 13% szervízdíjat számítunk fel,amelyet áraink már tartalmaznak. 
We charge an 13% service charge in our restaurant,which is already included in our prices.

www.hotelpalota.hu; +36 46 331 411 | info@hotelpalota.hu | facebook.com/hotelpalota
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Levesek
Soups 

Mátyás király fácánlevese 
friss majorsági tészta
King Matthias’s pheasant soup  
with fresh farm-made pasta
Allergén/allergens: glutén, tojás, zeller / gluten, eggs, celery

3590,- Ft

Erdei gomba consommé 
házi tészta
Wild mushroom consommé  
with homemade pasta
Allergén/allergens: glutén, zeller / gluten, celery

2990,- Ft

Gulyásleves 
(felsőnyárádi angus marha)
Goulash soup with angus beef  
from Felsőnyárád
Allergén/allergens: zeller / celery

5 dl  4190,- Ft 
3 dl  3290,- Ft

Gulyásleves álruhában 
– csupa növény
Goulash in disguise  
— an entirely plant-based soup
Allergén/allergens: zeller, szója / celery, soya

5 dl  3290,- Ft 
3 dl  2590,- Ft

Beatrix királyné 
körtekrémlevese 
füge, majorsági kecskesajt, 
karamellizált dió, rozmaring
Queen Beatrice’s creamy pear soup  
with figs, farmhouse goat’s cheese,  
caramelised walnuts and rosemary
Allergén/allergens: diófélék, tej / tree nuts, milk 

3590,- Ft

Vendéglátó egységünkben 13% szervízdíjat számítunk fel,amelyet áraink már tartalmaznak. 
We charge an 13% service charge in our restaurant,which is already included in our prices.
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Főételek
Main course 

Mandulás vajas pisztráng 
vaníliás karfiolpüré, 
medvehagymabimbó
Trout with butter and almonds, vanilla-
infused cauliflower purée and wild garlic buds
Allergén/allergens: diófélék, tej, halak / tree nuts,milk,  fish

6990,- Ft

Mandulás aszalt padlizsán
nori, vaníliás karfiolpüré, 
medvehagymabimbó
Dried aubergine with almonds, nori, vanilla-
infused cauliflower purée and wild garlic buds
Allergén/allergens: diófélék / tree nuts

4290,- Ft

Supreme csirke paprikás 
vajas cirokgaluska
Chicken supreme paprikash  
with buttered sorghum dumplings
Allergén/allergens: tojás, tej / eggs, milk

6990,- Ft

Káposztás cvekedli
Hungarian cabbage pasta
Allergén/allergens: glutén, tojás / gluten, eggs

3990,- Ft

Tökfőzelék, füstölt kacsamell 
és serrano sonka,  
paprikás cékla jus
Hungarian-style squash stew  
with smoked duck breast, serrano ham  
and paprika-spiced beetroot jus
Allergén/allergens: - 

4290,- Ft

Tökfőzelék,  
tökmagos quinoa fasírt 
tökmagolaj
Hungarian-style squash stew with pumpkin  
seed and quinoa patties and pumpkin seed oil
Allergén/allergens: - 

3790,- Ft

Osso buco 
(felsőnyárádi angus),  
milánói rizottó, gremolata
Osso buco with angus beef from Felsőnyárád, 
risotto alla milanese and gremolata
Allergén/allergens: zeller, tej / celery, milk

6590,- Ft

Érlelt füstölt cékla, gomba jus
milánói rizottó, gremolata 
Aged, smoked beetroot with mushroom jus, 
risotto alla milanese and gremolata
Allergén/allergens: zeller, mustár, szója, diófélék  
/ celery, mustard, soya, tree nuts

3590 ,- Ft

Vendéglátó egységünkben 13% szervízdíjat számítunk fel,amelyet áraink már tartalmaznak. 
We charge an 13% service charge in our restaurant,which is already included in our prices.
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Felsőnyárádi hátszín 
Stroganoff módra 
majorsági pappardelle
Sirloin Stroganoff with beef  
from Felsőnyárád and farm-made pappardelle
Allergén/allergens: mustár, glutén, tojás, tej  
/ mustard, gluten, eggs, milk

8990,- Ft

Csupa növény  
Stroganoff módra 
parázsburgonya
Plant-based Stroganoff with baby potatoes
Allergén/allergens: mustár, szója / mustard, soya

4090,- Ft

Palotás töltött káposzta 
ropogós kolbász, tejföl chips
Palota-style stuffed cabbage  
with crispy sausage  
and sour cream crisps
Allergén/allergens:  tej / milk

4290,- Ft

Töltött káposzta álruhában 
kókusz bacon, zöldség jus, 
cirokgyöngy 
Stuffed cabbage in disguise  
with coconut bacon, vegetable jus  
and sorghum pearls
Allergén/allergens: szója, mustár / soya, mustard

3690,- Ft

Bükki szarvasgerinc 
zellerpüré, majorsági túrófánk, 
csipkés-vörösboros mártás
Venison loin from the Bükk  
with celeriac purée, farmhouse curd cheese 
fritters and rosehip and red wine sauce
Allergén/allergens: zeller, glutén, tej, mustár  
/  celery, gluten, milk, mustard

8990,- Ft

Pácolt, lassan sült ördögszekér 
zeller variációk, jus,  
csipkés-vörösboros mártás
Marinated, slow-roasted king oyster 
mushrooms with celeriac variations,  
jus and rosehip and red wine sauce
Allergén/allergens: zeller, mustár, szója  
/ celery, mustard, soya

4190,- Ft

Főételek
Main course 

Vendéglátó egységünkben 13% szervízdíjat számítunk fel,amelyet áraink már tartalmaznak. 
We charge an 13% service charge in our restaurant,which is already included in our prices.
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Mesék birodalma
World of Fairy Tales 

Rántott csibefalatok, 
édesburgonyapüré 
sokszínű zöldség hasábok  
a Simabőrű tyúkudvarából  
Fekete István és Vuk ajánlásával
Breaded chicken bites with sweet potato 
purée and colourful vegetable sticks. 
From Smoothskin’s henhouse,  
with a nod to István Fekete and Vuk
Allergén/allergens: glutén, tojás / gluten, eggs

3890,- Ft

Susi és Tekergő
majorsági tésztából, húsgombóccal
Lady and the Tramp  
— farm-made pasta with meatballs
Allergén/allergens: glutén, tojás / gluten, eggs

4190,- Ft

Vendéglátó egységünkben 13% szervízdíjat számítunk fel,amelyet áraink már tartalmaznak. 
We charge an 13% service charge in our restaurant,which is already included in our prices.
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Desszertek
Desserts 

Lilla túrógombóc 
tejfölhab, somlekvár
Lilla’s sweet curd cheese dumplings  
with sour cream foam  
and Cornelian cherry jam
Allergén/allergens: glutén, tojás, tej / gluten, eggs, milk

3590,- Ft

Köles túrógombóc 
berkenye verjus, pisztácia hab
Sweet millet dumplings  
with rowan berry verjus and pistachio foam
Allergén/allergens: glutén, diófélék / gluten, tree nuts

3190,- Ft

Mákos krumplinudli 
(angyalbögyörő), angolkrém, 
tőzegáfonya
Potato dumplings with poppy seeds, crème 
anglaise and cranberries — angyalbögyörő
Allergén/allergens: glutén, tojás, tej / gluten, eggs, milk

2990,- Ft

Palota almás
Palota apple dessert
Allergén/allergens: diófélék, szója / tree nuts, soya

3090,- Ft

Fenyő és fekete ribizli 
csokoládés desszert
(olasz gianduja)
Pine and blackcurrant chocolate dessert  
with Italian gianduja
Allergén/allergens: diófélék, tojás, tej / tree nuts, eggs, milk

2990,- Ft

Kőbe zárt történet
- tudd, hogy különleges vagy!
A Story Set in Stone — You Are One of a Kind
Allergén/allergens: diófélék / tree nuts

2990,- Ft 

Vendéglátó egységünkben 13% szervízdíjat számítunk fel,amelyet áraink már tartalmaznak. 
We charge an 13% service charge in our restaurant,which is already included in our prices.
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Kiegészítők
Extras 

Frissen sült  
házi kenyérfélék 
Freshly baked homemade breads
Allergén/allergens: glutén / gluten

450,- Ft 

Házi, vadkovászos,  
magvas zsemle
Homemade seeded sourdough roll
Allergén/allergens: glutén, diófélék / gluten, tree nuts

650,- Ft

Fermentált  
házi zöldségek
House-fermented vegetables
Allergén/allergens: zeller / celery

990,- Ft

Édeskömény saláta,  
szezonális zöldségekkel
Mixed seasonal salad with fennel
Allergén/allergens: -

1990,- Ft 

Káposztasaláta,  
pirított köménymag
Coleslaw with toasted caraway seeds
Allergén/allergens: -

790,- Ft

Vendéglátó egységünkben 13% szervízdíjat számítunk fel,amelyet áraink már tartalmaznak. 
We charge an 13% service charge in our restaurant,which is already included in our prices.
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